
SEMINAR  TAGE
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BIO UND FAIR



BESONDERE MOMENTE
BRAUCHEN
BESONDERE ORTE

VOM HÜGEL

WIR verbinden Architektur
und Natur: wild und pur,
biologisch und fair.



V O M  H Ü G E L

M I N I maximal 8 Personen

Seminarküche oder Bücherzimmer
Seminargetränke ( BIO-Säfte Wasser)
Kaffeepause wahlweise mit
Kuchenbrettel oder verschiedenen
frisch gebackenen Broten mit
Aufstrichen und Buttervariationen

Mittagessen (frisch vom Acker)

1 Beamer
1 Flip-Chart
Raummiete  inkludiert
WLAN

M A X I

Halbtags pro Person 35,00€
incl. 1 Kaffeepause  

S E M I N A R  P A U S C H A L E N

Ganztags pro Person 55,00 €
incl. 2 Kaffeepausen und
Mittagessen

Im Glashaus von Montag bis
Mittwoch zwischen 8-18 Uhr

Seminargetränke ( BIO-Säfte
Wasser)
2 x Kaffeepausen
wahlweise mit Kuchenbrettel oder
verschiedenen frisch gebackenen
Broten mit Aufstrich- und
Buttervariationen

Mittagessen (frisch vom Acker)

1 Beamer
1 Flip-Chart
Raummiete Gartencafe inkludiert
WLAN

Halbtags pro Person 45,00€
incl. 1 Kaffeepause 

Ganztags pro Person 65,00€ 
incl. 2 Kaffeepausen und
Mittagessen

Mindestteilnehmer 5 Personen

Mindestteilnehmer 20 Personen

maximal 60 Personen



V O M  H Ü G E L

A B  I N  D E N  G A R T E N
maximal 60 Personen

im  Gartencafe von Montag bis
MIttwoch zwischen 8-18 Uhr

Seminargetränke ( BIO-Säfte
Wasser)
2 Kaffeepausen - wahlweise mit 
 Kuchenbrettel oder verschiedenen
frisch gebackenen Broten mit
Aufstrichen und Buttervariationen

Mittagessen (frisch vom Acker)

1 Beamer
1 Flip-Chart
Raummiete Gartencafe inkludiert
WLAN

F Ü R S  K O P F  F R E I  K R I E G E N  
G I B T S  E I N E  G A R T E N F Ü H R U N G

S E M I N A R  P A K E T E

Ganztags pro Person 75,00€
incl 2 Kaffeepausen und
Mittagessen 
sowie eine Gartenführung

S C H A U N  W I E S  W Ä C H S T  U N D  B L Ü H T ? !  

W I R  Z E I G E N  U N D  E R Z Ä H L E N  E U C H  D I E  I N S I G H T S
U N S E R E S  P R O J E K T E S  -  D A N N  S C H M E C K T  D A S
F A R M  T O  T A B L E  D I N N E R  G L E I C H  N O C H  M A L  S O
B E S S E R  -  W E N N  M A N  W E I S S  W O  U N D  W I E  E S
G E W A C H S E N  I S T . . .

 

Mindestteilnehmer 20 Personen



V O M  H Ü G E L

K R E A T I V  S E M I N A R
maximal 60 Personen

Im Gartencafe von Montag bis
MIttwoch zwischen 8-18 Uhr

Firmen -Seminar Intern 
Getränke ( BIO-Säfte Wasser)
2 Kaffeepausen - wahlweise mit 
 Kuchenbrettel oder verschiedenen
frisch gebackenen Broten mit
Aufstrichen und Buttervariationen

Mittagessen (frisch vom Acker)

1 Beamer
1 Flip-Chart
Raummiete inkludiert
WLAN

S E M I N A R  P A K E T E

Ganztags pro Person 140,00€
incl. 2 Kaffeepausen und
Mittagessen
sowie ein Kreativ Workshop 

Mindestteilnehmer 10 Personen

Beim Schneiden von Blumen, beim Binden von Sträußen und beim Winden von Kränzen, finden wir 
 Bilder, die wir auf das Leben übertragen können. 
Wo steht ein Team in seiner Entwicklung? Wie schaffen die Team-Mitglieder ständige
Veränderungen? Wie können neue Mitglieder, auch Führungsverantwortliche, in ein Team
„einsteigen“?
Menschen sind kooperativ und handeln motiviert, wenn im Team/im Unternehmen Wertschätzung,
Sinnerfüllung und „Mitwirkenkönnen“ gelebt werden. Dazu braucht es immer wieder Austausch und
Feedback mit Orientierung an den jeweiligen eigenen und gemeinsamen Zielen und Werten. Als
Coach unterstüzt Ilse Lang dabei.
Wir laden ein, das Bio-Blumenfeld, voll Blüten und Farben. Lassen wir uns überraschen, was dieser
Acker, diese Blüten, das Schneiden und Binden in uns anrühren. Schöpfen wir gemeinsam neue
Kräfte. 
Alle entstehenden Werkstücke nehmt ihr mit nach Hause, ins Team, ins Büro, ins Unternehmen - als
besondere Dekoration und Erinnerung.

Geplante Dauer: mindestens 3 Stunden bis hin zu mehrtägigen Verstaltungen

T E A M B U I L D I N G  A M  A C K E R



EMPFANG oder AUSKLANG
Ankommen mit Frizzante und Blüten
Cocktails, 
Sektempfang, gerne auch inkl. Finger Food

FRÜHSTÜCK
Jahreszeitlich verschiedene Gemüseraritäten
und bunte Früchte, Käse von Sigi oder
Brigitte, Gemüse- und Kräuter Aufstriche,
Joghurt mit Frucht, Chutney, Marmelade und
Butter, dazu Walters selbst-gebackenes Brot,
Obst- und Gemüse Säfte
Gerne auch vegan. (auf Bestellung )

KAFFEE und KUCHEN
Kaffee oder Tee und Kuchen

FARM TO TABLE
Menü vegetarisch, vegan
Antipasti, Suppe, bunte Salatvielfalt
Spezialitäten aus Pfanne und Ofen
Dessert

Ab auf das BIO Blumenfeld mit unserem
PICKNICK KORB
Sandwiches, Süppchen, Salate und Süßes, 
Saft und Wasser

Abendlicher Ausklang
LAGERFEUERKÜCHE
Gemüse Ragout / Chili aus dem Kessel mit
selbstgebackenem Brot von Walter

Wir zelebrieren die Lust an der Vielfalt: Natur
und Kulinarik in ihrer schönsten Verbindung.
Alle BIO Blumen und Gemüseraritäten
wachsen in Sichtweite, werden jeden Tag
frisch geerntet und mit Liebe zubereitet. 

WIR KOCHEN UND BACKEN MIT UNSEREN
selbstkultivierten ZUTATEN, BIOLOGISCH
ZERTIFIZIERTEN ESSBARE BLÜTEN,
GEMÜSERARITÄTEN, ALTEN SORTEN UND
ARBEITEN MIT BIO BAUERN AUS DER
REGION zusammen.

BIO SPEZIALITÄTEN 
AUS FELD & WIESE UND KÜCHE &

KELLER

VOM HÜGEL



ALLGEMEINE
GESCHÄFTSBEDINGUNGEN
Reservierung und Anmeldung
Gruppengröße nach Absprache, mindestens 5 und maximal 60 Personen.
Ihre Reservierung nehmen wir gerne online auf www.vomhuegel.at
oder via E-Mail wir@vomhuegel.at entgegen.

Preise
Alle angegebenen Preise sind inklusive Steuer.

Bereitstellung der Räume
Je nach Gruppengröße, Jahreszeit, Witterung und Verfügbarkeit planen wir für euch den
individuellen Platz. Die reservierten Räume stehen euch eine Stunde vor und nach der
Veranstaltung zur Verfügung. 

Benutzung der Seminarräume
Da wir ein Garten Café haben und für euer leibliches Wohl sorgen, dürfen Speisen und Getränke zu
Veranstaltungen grundsätzlich nicht mitgebracht werden. Der Veranstalter haftet für die
pflegliche Behandlung und die ordnungsgemäße Rückgabe der bereitgestellten Räume und Mittel.
Die Seminarräume sind wie vorbereitet und frei von z.B. selbst mitgebrachten
Unterrichtsmaterialien zu verlassen.

Anmeldefrist und Teilnahme-Fixierung
Es gilt eine Anmeldefrist bis spätestens 2 Wochen vor dem jeweiligen Veranstaltungstermin.
Spätere Anmeldungen können nicht mehr berücksichtigt werden. Erst mit Einzahlung einer
Anzahlung von 30% des Veranstaltungsbeitrages gilt die Reservierung als fixiert.

Änderung und Stornierung
Änderungen und Stornierungen von Veranstaltungen für geschlossene Gruppen sind bis 6 Wochen
vor Veranstaltungsbeginn kostenlos. Diese sind ausschließlich schriftlich und per E-Mail an
office@vomhuegel.at fristgerecht bekannt zu geben. Bei nicht fristgerechter Stornierung ist der
gesamte Veranstaltungsbeitrag (Gartenführung, Workshop, Location) fällig.

Haftung
Mitgeführte Ausstellungs- oder sonstige, auch persönliche Gegenstände befinden sich auf Gefahr
des Veranstalters in den Veranstaltungsräumen. VOM HÜGEL übernimmt für Verlust oder
Beschädigung keine Haftung. Der Veranstalter haftet für Beschädigung der Einrichtung oder des
Inventars VOM HÜGEL ohne Verschuldungsnachweis. Haftungen für Diebstahl oder Beschädigung
mitgeführter Gegenstände können VOM HÜGEL nicht übernommen werden.
 
Siehe dazu auch unsere AGBs.
www.vomhuegel.at/impressum

Im Garten Café und am Hof gelten die normalen Öffnungszeiten: 
Donnerstag bis Samstag, 8-18 Uhr, für alle Besucher. 

Wir bitten unsere Privatsphäre außerhalb der Öffnungszeiten zu respektieren.



WIR FREUEN UNS 
AUF EUCH

Vom Hügel
Mag. Margrit De Colle
Erbersdorf 1
8322 Eichkögl

www.vomhuegel.at
wir@vomhuegel.at
event@vomhuegel.at
Tel:  +43 676 852010 600
Büro +43 676 852010 100


